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I. INFORMACJE OGOLNE

Cykl konkursowy , Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego”, zwany dalej Konkursem, ma na celu
wyltanianie i promocje najlepszych produktdw, potraw regionalnych i tradycyjnych oraz
przetwordw kulinarnych z terenu powiatu poznanskiego oraz nagradzanie i promowanie ich
wytwércdw. Konkurs najczesciej przeprowadzany jest sie podczas tematycznych imprez
zwigzanych z produkcjg rolno-spozywczg odbywajgcych sie na terenie metropolii poznanskiej, w
tym powiatu poznanskiego. Produkty i potrawy wyrdznione w trakcie Konkursu s w promowane
na szlaku kulinarnym powiatu poznanskiego, tj. na stronie www.smakipowiatupoznanskiego.pl.

Konkurs regionalny ,,Na wigilijnym stole - 2023”, jest imprezg kulinarno-promocyjng, ktéra ma na
celu popularyzacje przygotowywania i podawania tradycyjnych w Polsce potraw wigilijnych, a tym
samym odkrywanie dawnych receptur i nagradzanie ich twdércéw. Ma takze na celu szeroko
rozumiang integracje srodowiska gastronomicznego wokét Centrum Dziedzictwa Kulturowego i
Kulinarnego w Instytucie Skrzynki.
Organizatorem Konkursu jest Instytut Skrzynki — Instytut Dokumentacji, Rozwoju i Promocji
Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu Poznanskiego z siedzibg w Skrzynkach, pl.
Parkowy 1, 62-060 Skrzynki;
Wspbtorganizatorem konkursu jest Muzeum Narodowe Rolnictwa i Przemystu Rolno-
Spozywczego w Szreniawie.
Konkurs odbywa sie przy wspétpracy:

e Stowarzyszenia Slow Food Wielkopolska z siedzibg w Poznaniu

e Stowarzyszenia Polska Akademia Smaku z siedzibg w Poznaniu.

e Sieci Culinary Heritage Europe

e Stowarzyszenia Poznanska Lokalna Organizacja Turystyczna z siedzibg w Poznaniu.

o Wielkopolskie Stowarzyszenie Winiarzy z siedzibg w Poznaniu

o Wielkopolskiej Izby RzemiesIniczej w Poznaniu

e TOP AGRAR Polska

e 0Ogdlnopolskiego Cechu Rzeznikéw — Wedliniarzy — Kucharzy z siedzibg w Poznaniu
Konkurs odbywa sie pod Honorowym Patronatem Starosty Poznanskiego.
Konkurs "Na wigilijnym stole 2023" odbywa sie w Patacu na terenie Muzeum Narodowego Rolnictwa i
Przemystu Rolno-Spozywczego w  Szreniawie Konkurs odbywa sie w ramach Jarmarku
Bozonarodzeniowego w Szreniawie.
Konkurs jest takze elementem promaocji Szlaku kulinarnego powiatu poznanskiego.
Za organizacje konkursu odpowiada jego koordynator, ktéry udziela szczegétowych informacji.
Kontakt: +48 451 152 795; kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl.

Il. ZASADY UCZESTNICTWA
Przedmiotem konkursu , Na wigilijnym stole - 2023” jest wytonienie i nagrodzenie najlepszych
tradycyjnych potraw i wypiekdw podawanych na Wigilie Bozego Narodzenia, w nastepujgcych
kategoriach:
e Pierniki
e Zupy wigilijne (grzybowa, barszcz, rybna, z suszu owocowego, inne)
o  Przekaski wigilijne
e Wina z Wielkopolski pod choinke


http://www.smakipowiatupoznanskiego.pl/
mailto:kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl
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W konkursie mogg uczestniczy¢ kota gospodyn wiejskich, restauracje, cukiernie, piekarnie,
gospodarstwa agroturystyczne, koncesjonowani producenci win, inne obiekty gastronomiczne
oraz szkoty gastronomiczne z Wielkopolski.

W konkursie moga tez uczestniczy¢ obywatele z Ukrainy przebywajacy czasowo w Wielkopolsce.

Uczestnicy konkursu z terenu powiatu poznanskiego ubiegajg sie o tytuty/certyfikaty , Najlepszy
Smak Powiatu Poznanskiego 2023” zgodnie z punktem 16/a-b.

Wszyscy uczestnicy konkursu ubiegajg sie o gtdwne nagrody i wyrdznienia konkursu ,,Na
wigilijnym stole - 2023” zgodnie z pkt 16/c-f niniejszego Regulaminu.

Do Konkursu zgtasza¢ mozna potrawy, wypieki oraz napoje, ktdre sg dostepne w ofercie ciggtej lub
sezonowej. Wszelkie watpliwosci w tym zakresie rozstrzyga telefonicznie koordynator konkursu.
Potrawy, wypieki i napoje ocenia Kapituta konkursu powotana przez organizatoréw, w ktérej sktad
wchodzg krytycy kulinarni, eksperci smaku, znawcy kuchni i produktéw lokalnych oraz
tradycyjnych, osoby $wiata kultury, sztuki i mediéw.

Dla kategorii PIERNIKI dodatkowo zostanie powotana niezalezna kilkuosobowa Kapituta Dziecieca,

ktérej prace koordynowac bedzie opiekun delegowany przez Instytutu Skrzynki.

Sktad Kapitut (kulinarnej, kiperskiej) zostanie podany do publicznej wiadomosci najpdzniej 5 dni
przed rozpoczeciem konkursu.

Oceniane i punktowane bedg m.in. walory smakowe, zapachowe, wizualne a takze zdrowotne
zgtaszanych w konkursie potraw:

a. Kapituty ocenig zgtoszone do konkursu produkty wg kryteriow punktowych przyjetych przed

degustacjg na podstawie zasad przedstawionych przez Przewodniczgcego przed rozpoczeciem
degustacji.

b. Dodatkowe punkty mogg zosta¢ przyznane za wskazanie i szczegétowe opisanie receptur,

wiasciwosci potproduktéw, a takze ich pochodzenie.

c. Kazdy z uczestniczgcych podmiotdw/oséb moze zgtosi¢ do konkursu maksymalnie 3 rodzaje

potraw, wypiekdw i napojow .

d. Nad prawidtowoscig przeprowadzenia konkursu, gtosowania oraz sporzadzenia protokotu z

wynikami czuwac bedzie powotany przez organizatoréw Sekretarz Kapituty.
Zgtoszenia konkursowe, tj. wypetniony i podpisany formularz stanowigcy zatgcznik do niniejszego
Regulaminu nalezy przesta¢ e-mailem na adres: kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl

najpozniej do dnia 7 grudnia 2023 roku.
W dniu konkursu, tj. 10 grudnia 2023 r. oryginaty kart zgtoszenia wraz ze zgtaszanymi produktami
nalezy dostarczy¢ w godz. 10.00-11.00 do miejsca odbywania sie konkursu.

Istnieje takze mozliwos$¢ przestania zgtaszanych produktéw pocztg lub kurierem na adres: Muzeum
Narodowe Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spoiywczego w Szreniawie; ul. Dworcowa 5, 62-052
Szreniawa / Komorniki z dopiskiem: KONKURS ,,NA WIGILIJNYM STOLE”

Potrawy i wypieki nalezy dostarczy¢ gotowe do degustacji w liczbie co najmniej 7 porcji

degustacyjnych (dla 7-osobowej kapituty). W razie koniecznosci Organizatorzy zapewniajg na
miejscu mozliwos¢ podgrzania potraw podawanych na ciepto. W przypadku wina wymagana jest minimum
1 butelka dla kazdego zgtoszenia.

Ocena potraw, wypiekdw i napoi zgtoszonych do konkursu odbedzie sie w godzinach 11.30-13.00.
Kolejno$¢ oceniania zgtoszonych produktow bedzie losowa. Ocena bedzie miata charakter
anonimowy. Kazda ze zgtoszonych potraw oznaczona bedzie przyznanym jej numerem kodowym.
Nagrody i wyréznienia:



mailto:kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl

a. Uczestnicy Konkursu z terenu powiatu poznanskiego ubiegajg sie o wyrdznienia —
tytuty/certyfikaty ,,Najlepszy Smak Powiatu Poznarnskiego 2023”.

b. Liczba wyrdznien — tytutéw/certyfikatéw zgodnie z pkt. 16 a (powyzej) nie jest ograniczona.
Kapituta moze przyznad ich kilka w kazdej kategorii w przypadku zgtoszenia do konkursu
wielu potraw, wypiekéw lub napojéw posiadajgcych bardzo wysokie walory jakosciowe i
smakowe a takze wyjgtkowosc.

c. Wszyscy uczestnicy Konkursu za poddane do oceny potrawy, wypieki i napoje (dla kazdej z
kategorii) ubiegajg sie o Grand Prix oraz miejsca (1, Il i lll).

d. Grand Prix —w kazdej z kategorii to nagroda pieniezna w wysokosci 500 ztotych.

e. Fundatorem nagrdd pienieznych w konkursie jest Instytut Skrzynki.

f. Kapituta dodatkowo dokona niezaleznej oceny wszystkich potraw i wypiekéw zgtoszonych
przez Szkoty gastronomiczne. W zwigzku z tym stworzona zostaje jedna wspoélna Kategoria
specjalna: Szkoty gastronomiczne. W tej kategorii przyznane zostang | Il i lll miejsce oraz
Wyrézinienia.

g. Dla kategorii ,Pierniki” niezalezna Dziecieca Kapituta przyzna trzy tytuty: ztote, srebrne i
brazowe ,Piernikowe serduszka”, a takze wyréznienia.

h. Organizatorzy przewidujg réwniez mozliwos¢ przyznania oraz ufundowania dodatkowych
wyrdznien i nagrdod pozaregulaminowych.

1. WYNIKI KONKURSU

Wyniki konkursu zostang ogtoszone przez Przewodniczgcego Kapituty lub osobe przez niego
wyznaczong w dniu 10 grudnia 2023, ok. godz. 15.00-15.30
Miejscem ogtoszenia wynikdw oraz wreczenia nagréd jest scena gtéwna Jarmarku
Bozonarodzeniowego na terenie Muzeum w Szreniawie.
Okolicznosciowe dyplomy z tytutami, Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego 2023 - Na wigilijnym
stole”, a takze pozostate nagrody regulaminowe oraz pozaregulaminowe wreczone zostang przez:
e Dyrektora Instytutu Skrzynki
o Przewodniczacego kapituty profesjonalne;j
e Kapitute Dziecieca
Nagrody nieodebrane przez laureatéw w dniu ich ogtoszenia zostang im przekazane inng drogg po
uprzednim ustaleniu sposobu ich przekazania.
Laureaci nagréd i wyrdézniedn moga zosta¢ powiadomieni przez sekretarza Kapituty o fakcie
znalezienia sie w grupie laureatow w dniu konkursu, tuz po zakonczeniu obrad Kapituty.
Informacja o wynikach konkursu zostanie zamieszczona na stronie
www.smakipowiatupoznanskiego.pl oraz Fanpage @smakipowiatupoznanskiego na Facebooku i
Instagramie oraz udostepniona lokalnym mediom.

IV. POSTANOWIENIA KONCOWE

Uczestnicy konkursu podpisujac zgtoszenie do udziatu w konkursie akceptujg jego Regulamin oraz
zobowigzuja sie uszanowac wszelkie postanowienia Kapituty.

Organizator zastrzega sobie prawo do wykluczenia z udziatu w konkursie uczestnikdéw, ktorych
dziatania sg sprzeczne z prawem lub Regulaminem.

Rozstrzygniecie Kapituty jest nieodwotalne i nie podlega reklamacji.



4. Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany zasad konkursu w trakcie jego trwania.
5. Regulamin, karta zgtoszenia oraz informacje o ewentualnych zmianach dostepne bedg na stronach:

e www.smakipowiatupoznanskiego.pl

e www.instytutskrzynki.pl
6. Regulamin niniejszy wchodzi w zycie z dniem jego ogtoszenia i obowigzuje do odwotania.

Podpisat:

Jan Babczyszyn — Dyrektor Instytutu Skrzynki

Jan Mackowiak — Dyrektor Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w
Szreniawie.


http://www.smakipowiatupoznanskiego.pl/
http://www.instytutskrzynki.pl/

Zgtoszenie
Konkursu

Zatacznik nr 1 do Regulaminu Konkursu
»Na wigilijnym stole - 2023”

»Na wigilijnym stole - 2023”

Zgtoszenie jako: A. Pierniki
( zaznaczy¢ wtasciwa pozycje) B. Zupy wigilijne
C. Przekaski wigilijne
D. Winaz Wielkopolski pod choinke
Nazwa potrawy/wypieku/napoju:
Nazwa witasna (jesli dotyczy)
Imie i nazwisko autora:
Adres autora:
Imie i nazwisko osoby zgtaszajacej
(jesli jest to inna osoba niz autor):
TAK NIE

Czy wytworca jest z terenu
powiatu poznanskiego (zaznaczy¢
wiasciwe pole)

Kontaktowy telefon komérkowy:

Adres e-mail
(jesli jest to takze strona www)

INFORMACJE DODATKOWE

Gtowne sktadniki, opis

Inne ciekawostki

Posiadane certyfikaty i/lub
nagrody, wyrdznienia dla danego
produktu lub dania




1.

Oswiadczam, Ze Zapoznatem sie z Regulaminem i akceptuje podane warunki Konkursu oraz
wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych przez organizatorow w celach
promocyjnych, zgodnie z ustawq z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych.
(Dz. U. 22002 r. Nr 101, poz. 926 z p6in. zm.).

W zwiqzku z wejsciem w Zycie nowych przepiséw RODO (Ogdlne Rozporzqdzenie o Ochronie
Danych Osobowych) - zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 informujemy, ze Administratorem danych osobowych jest Instytut Skrzynki -
Instytut Dokumentacji, Rozwoju i Promocji Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu
Poznanskiego z siedzibqg w Skrzynkach , pl. Parkowy 1; 62-060 Skrzynki.

Kontakt z administratorem ochrony danych: e-mail: kontakt@instytutskrzynki.pl

Dane osobowe sq przetwarzane w celu realizacji konkursu: ,,Na wigilijnym stole - 2023”na
podstawie dobrowolnej zgody uczestnika. Kategorie przetwarzanych danych osobowych
obejmujq dane zawarte w formularzu zgfoszeniowym konkursu oraz wytworzonych w
trakcie oceny konkursowej dokumentach. Dane osobowe bedq przechowywane przez okres
1 roku od dnia ztozenia karty lub do momentu wycofania zgody na przetwarzanie danych
osobowych. Osobie, ktorej dane dotyczq przystuguje prawo dostepu do tresci tych danych,
ich sprostowania, usuniecia, ograniczenia przetwarzania oraz przenoszenia danych, a takze
do cofniecia zgody w dowolnym momencie, bez wptywu na zgodnos¢ z prawem
przetwarzania dokonanego na podstawie zgody, przed jej cofnieciem. Osobie, ktorej dane
dotyczq przystuguje prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego. Podanie danych jest
dobrowolne, ale odmowa podania danych moze skutkowac¢ brakiem mozliwosci wziecia
udziatu w konkursie ,,Na wigiliinym stole - 2023”. Dane osobowe moggq by¢ przekazywane
odbiorcom danych w przypadku realizowania konkursu z udziatem podmiotu
przetwarzajgcego. Dane osobowe mogq by¢ takie przekazane do paristwa trzeciego w
zwiqzku z korzystaniem przez administratora z rozwigzan chmurowych, na podstawie
standardowych klauzul ochrony danych przyjetych przez Komisje Europejskq. Osobie, ktorej
dane dotyczq, przystuguje prawo do uzyskania kopii tych danych.

Wyrazam zgode/ nie wyrazam zgody* na przesytanie e-mail, sms oraz informacje telefoniczng
dotyczgce kolejnych konkurséw i wydarzer organizowanych przez Instytut Skrzynki.

*niewtasciwe skresli¢

Uwaga !

Miejsce, data czytelny podpis osoby zgtaszajacej

Do kazdej zgtaszanej potrawy/wypieku/napoju nalezy dotgczyé formularz zgtoszenia i przekazaé jego

oryginat organizatorowi Konkursu wraz ze zgtaszang potrawa/wypiekiem/napojem.
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Dotyczy potrawy/wypieku (nazwa):

Zatacznik nr 2 do Regulaminu Konkursu
»Na wigilijnym stole - 2023”

SKtAD:

Miejsce, data czytelny podpis osoby zgtaszajgcej



